
株式会社 柳都入船

「伝統的食文化の伝承 と 創造」

～練り製品の素晴らしさを添えて

食べることの喜びと食卓を囲む幸せを伝えたい～



会 社 概 要

所在地

設立

資本金

代表取締役

売上

社員数

東京都中央区新川1-21-1-1705

昭和25年 3月

800万円

小関 孝之

4億1,000万円

3名

： 新潟市東区下場25番地3

： 平成26年 3月

： 1,500万円

： 小関 孝之

： 5億7,900万円

： 42名 男性 17名 女性 25名



株式会社 柳都入船素材と製法



株式会社 柳都入船伊 達 巻



株式会社 柳都入船業 務 用

【学校給食用】

★給食用にスライスした蒲鉾★

★調味すり身：練り製品の原料★ ★伊達厚焼：恵方巻などに使用★

【加工用】

【食品安全への取り組み】

㈱柳都入船では、JFS－Bの認証を
取得しており、Codexの
HACCP衛生管理の要件を遵守しております。

・JFS-B規格は、食品安全マネジメントシステム(FSM)
・ハザード制御（HACCP)
・適性製造規範(Good Manufacturing Practice)の

3つの要求事項層で構成されています。

・アレルゲン不使用製品
・栄養強化製品



株式会社 柳都入船焼 き 卵 蜜



株式会社 柳都入船ジバニャン弁当



株式会社 柳都入船

•魚肉すり身の加工(伊達巻・蒲鉾など)

•簡単な流れ作業ではなく、その日ごとに変わる材料の違いや
気温や湿度に合わせて練り方を変えます。

•水を一切加えず味が均一になるように混ぜ合わせ弾力のあ
る生地を仕上げます。

•伝統製法にこだわり作ったすり身は、素材そのものの味を活
かしたものに仕上がります。

擂潰士

職種紹介 擂潰士

永井 優太

入社 10年目

にいがた食育・保育専門学校えぷろん卒

【仕事のやりがい】
→自分が集中して作り上げた製品がいつも以上によい出来になったときや予測した

 やり方がうまくいったときにやりがいを感じます。
 常に「これ以上いいものは作れないものを作る」気持ちで製品つくりに取り組んで
  います。

【仕事をする上で大切なこと】
→伝統技術にリスペクトを持ちつつ、時代に合わせた作業方法、お客様のニーズ、

  衛生観念、作業効率化を考えて作業することです。

【擂潰士を目指す人へ】
→丁寧な仕事をするために集中力をつけることや気になることは恥ずかしがらず

  どんどん質問することだと思います。

ら い か い し



株式会社 柳都入船

•擂潰士の作った生地を焼成機で一気に焼き上げた
り、板状に焼きあがったものをスダレで伊達巻の形
状に巻いていきます。

•その貴重なノウハウを惜しみなく教えますので、少
しずつ習得していっていただければと思います。

焼き士/巻き士

職種紹介 焼き士/巻き士

波多野 千菜美
入社 5年目

新発田西高校卒

【入社のきっかけは？】
→伊達巻を一本一本手で焼くということに興味を持ち、入社しました。

【仕事をする上で大切なこと】
→作業を効率よく、丁寧にすること。

【この仕事のやりがい】
→伊達巻をきれいに焼けた時にやっていてよかったと思います。



株式会社 柳都入船

•食品製造機械や備品のメンテナンス

•機械操作等の従業員への説明・指導

•機械メーカーや修理業者との折衛

•新規機械選定 他

機械メンテナンス
(工務)

職種紹介 機械メンテナンス(工務)

保坂 亮
入社 5年目

福井工業大学卒

【この仕事のやりがい】
→確実に業務を行うことにより従業員が安全に安心して作業を行うことができます。それ

 により予定通りの商品製造につながり、工場が円滑に進む事で工務としての達成感を
感じます。

【仕事をする上で大切なこと】
→従業員さんや業者としっかりコミュニケーションをとることが非常に大事です。

  困りごとを共有することで、大きな機械の故障も未然に防ぐことができるからです。

【休日の過ごし方】
→飲む(アルコール)、寝る、遊ぶ。これにつきます（笑）



株式会社 柳都入船

•問屋、商社や料亭、デパート等への練り製品の販売業務を行ってもらいます。
主に既存のお客様に対するルートセールスです。
新潟市内、新潟県内の他、月1回程度のペースで県外への出張もあります。

•商談の中からヒントを得ながら、新しい商品の開発や、より安全で美味しい製
品を提供するための仕組みづくりなどにチャレンジしていっていただければと
思います。

営業

商品開発

職種紹介 営業・商品開発

山岸 雄太
入社12年目

新潟ビジネス専門学校卒

【仕事内容・やりがい】
→営業員として製品の魅力を全国のお客様にお伝えする事

 「美味しかった」や「ありがとう」等の言葉が何よりの励みになります。

【会社の良いと思うところ】
→大手競合メーカーに負けない対応力や

 大きな壁でも一丸となって乗り越えられるチーム力

【どんな社員が多いですか？】
→様々なタイプの方がいます。頼りがいが あったり、頭のキレが凄かったり、
知識が豊富だったりそれぞれの特色を活かせる場所だと思います。



株式会社 柳都入船

•製造管理、受注・規格書の作成、原価管理、資材管理及び、経理・総
務の事務処理全般をお願いします。

•学んだ1つひとつの知識がどんな風につながっていくのか、それが製造
担当や営業担当の業務とどう関わっているのか、徐々に全体像を理解
していただければと思います。

•製造業ならではのノウハウなどもありますので、少しずつ勉強していっ
てください。

一般事務
受注

総務・経理

人事・労務

職種紹介 一般事務

草野 麻衣
入社 6年目

新潟商業高校卒

【仕事内容・やりがい】
→総務（社内規定の整備・従業員管理）、経理、労務（給与計算・従業員管理）

  など様々です。
 会社の運営が円滑に進むよう、縁の下の力持ちとなり従業員みんなが働きやすい環境を
整える仕事をしているという意識で取り組み、問題が解決した時の達成感は何物にも代え

 がたいです。

【入社後のギャップはありましたか？】
→面接の際に感じた温かい雰囲気は入社してからも同じでした。いいものを作ろうと

 皆が頑張っている姿を見て、私もいい対応ができるように日々努力 していきます。

【会社の良いと思うところ】
→仕事は真面目、休憩中は和気あいあい。

  メリハリのつけられる従業員が多いところ。面白くて優しい社員が多いところ。



株式会社 柳都入船

●社  員  数 ：男性 17名、女性 25名

●諸  手  当 ：役職手当、超過勤務手当、定額超過勤務手当、

     通勤手当（月1万円まで）、休業手当

●昇 給 ：年1回

●賞 与 ：年2回（人事考課および会社業績による）

●勤  務  地 ：本社（新潟市東区下場25番地3）

 ：逢谷内工場(新潟市東区逢谷内3-520-1)

●勤務時間 ：8:45～17:30（休憩60分）

職 場 環 境



株式会社 柳都入船

個人の成長が 会社の成長につながる。

共に学び、努力する・・・月末学習会 女子会 男子会 プロジェクトチーム

学びと成長

月末学習会
提案された課題を検討している様子

商品開発プロジェクトチーム



株式会社 柳都入船

明るく、楽しく、力を合わせて

・・・ 《仕事も一生懸命、遊びも一生懸命》 《楽しくなければ職場でない》

仕事と遊びは振り子の原理

恒例 夏のBBQ大会伊達巻製造工程 巻き作業



株式会社 柳都入船若者が活躍しています

これ以上良いものは作れないというものを作ろう！

長谷川 結友
新潟中央高校卒
入社 2年目
担当：経理

渡部 一樹
新潟農業バイオ専門学校卒
入社 12年目
担当：品質管理・生産管理

伊達巻日本一を目標に！！伝統の味を世界へ



株式会社 柳都入船

●休 日 ：日曜、祝日、その他（自社カレンダーによる）

●年間休日 ：104日（育児・介護休暇制度あり）

●有給休暇 ：6ヶ月以上勤務より

●福利厚生 ：各種社会保険完備（雇用・労災・健康保険・厚生年金保険）

●退職金制度あり：（正社員登用後3年以上）

●定年退職制度あり：（60歳、再雇用制度あり／65歳まで）

福 利 厚 生



株式会社 柳都入船社 是

基本方針（社是）

Seize the day. この一日を大切に生きる

我々は、この会社の一員である自覚の中で、
自らが有意義に過ごせたと感じる一日一日を過ごしたいと思う。

我々は、この練り製品製造会社に勤め、
良い製品を社会に提供し続ける事を会社の使命と捉え、
その使命に全力を尽くしたいと思う。
我々は、会社の使命を果たす活動の中で、仲間と共に語り合い、
共に努力し学び合いながら、仕事を楽しみ、そして日々
人間として成長していきたいと思う。

伊達巻日本一
良質の商品の提供
自己研鑽 よく遊びよく学ぶ
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